
Bei Informationsbedarf bezüglich Allergene wenden Sie sich bitte an unser Fachpersonal der Küche. 

25. bis 31. März 2024 Menüplan 

Montag 
25. März 

Dienstag 
26. März 

Mittwoch 
27. März 

Donnerstag 
28. März 

Freitag 
29. März 

Samstag 
30. März 

Sonntag 
31. März 

 

Mittagessen 
 

 

Tagessalat 
 

Steinpilzsuppe 
 
 

Schweins-
geschnetzeltes 
Salbeipolenta 
Romanesco  

 
Früchte 

 

 

Tagessalat 
 

Bouillon mit Ei 
 
 

Poulet  
Cordon-Bleu 

Pommes Frites 
Bohnen 

 
Mangoquarkcreme 

 

 

Tagessalat 
 

Blumenkohlsuppe 
 
 

Rindsragout 
Spiralen 

Mischgemüse 
 
 

Chriesikuchen  
 

 

Tagessalat 
 

Basler Mehlsuppe 
 
 

Adrio 
Reis 

Glasierte Rüebli 
 
 

Früchte 
 

 

Tagessalat 
 

Spargelsuppe 
 
 

Fischstäbli 
Salzkartoffeln 

Blattspinat 
 
 

Griesköpfli mit 
Aprikosensauce 

 

Tagessalat 
 

Rüeblisuppe 
 
 

Penne  
Carbonara 

 
 
 

Früchte 
 

 

Tagessalat 
 

Safransuppe 
 
 

Kalbssteak 
Morchelsauce 
Butternudeln 

Frühlingsgemüse 
 

Erdbeertiramisu 
 

 
 
 
 
 
 

Nachtessen 
 

 

Steinpilzsuppe 
 
 

Apfelchüechli 
Vanille- 

Zimtsauce 
 

 

Bouillon mit Ei 
 
 

Thon-Weggli 
garniert 

 
 

 

Blumenkohlsuppe 
 
 

Zwetschgenwähe 
 
 
 

 

Basler Mehlsuppe 
 
 

Hörnlisalat 
garniert 

 
 

 

Spargelsuppe 
 
 

Aprikosen 
Quarkknödel 
Vanillesauce  

 

 

Rüeblisuppe 
 
 

Wienerli im Teig 
 

Randensalat 
 

 

Safransuppe 
 
 

Kaffee Complet 
mit Fleisch 

 
 

  
Deklaration: Fleisch/Schweiz, Fisch/Norwegen         

Wochenhit  Vegihit
  

Ungarisches Rindsgeschnetzeltes, Polenta, Broccoli Salatteller mit paniertem Brie und Preiselbeeren 


