
Bei Informationsbedarf bezüglich Allergene wenden Sie sich bitte an unser Fachpersonal der Küche. 

1. bis 7. April 2024 Menüplan 

Montag 
1. April 

Dienstag 
2. April 

Mittwoch 
3. April 

Donnerstag 
4. April 

Freitag 
5. April 

Samstag 
6. April 

Sonntag 
7. April 

 

Mittagessen 
 

 

Tagessalat 
 

Bärlauchsuppe 
 
 

Schweinsfilet im 
Brät-Speckmantel 

Eierspätzli 
Broccoli 

 
Rhabarbermuffin 

mit Mandelknusper  

 

Tagessalat 
 

Bouillon mit 
Einlage 

 
Kalbsleberli 
Butterrösti 

Blumenkohl 
 

 
Früchte 

 

 

Tagessalat 
 

Rüeblisuppe 
 
 

Poulet- 
geschnetzeltes 

Casimir 
Reisring 

 
Schlorzifladen 

 

 

Tagessalat 
 

Gemüsesuppe 
 
 

Rindshackbälleli 
Polenta 

Romanesco 
 
 

Früchte 
 

 

Tagessalat 
 

Basler Mehlsuppe 
 
 

Gebratener Lachs 
Dillsauce 

Salzkartoffeln 
Blattspinat 

 
Süssmostcreme  

 

 

Tagessalat 
 

Kohlräblisuppe 
 
 

Serviettenknödel  
auf 

Pilzragout 
Speckwürfeli 

 
Früchte 

 

 

Tagessalat 
 

Bouillon  
mit Flädli 

 
Hausgemachter 

Hackbraten 
Kartoffelstock 

Glasierte Rüebli 
 

Himbeerschnitte 
 

 
 
 
 
 
 

Nachtessen 
 

 

Bärlauchsuppe 
 
 

Frühlingspastete 
und Terrine 
Selleriesalat  

 

 

Bouillon mit 
Einlage 

 
Apfelwähe 
Rahmtupf 

 
 

 

Rüeblisuppe 
 
 

Heisser 
Fleischkäse 
Kartoffelsalat 

 

 

Gemüsesuppe 
 
 

„Zigerbrütli“ 
 
 
 

 

Basler Mehlsuppe 
 
 

Kaltes Siedfleisch 
Vinaigrette Sauce 

 
Ruchbrot 

 

Kohlräblisuppe 
 
 

Milchreis 
Zwetschgen-

kompott 
 

 

Bouillon  
mit Flädli 

 
Kaffee Complet 

mit Fleisch 
 
 

  
Deklaration: Fleisch/Schweiz, Fisch/Norwegen         

Wochenhit  Vegihit
  

Kalbshacksteak mit Beilagen vom Menü Flammkuchen mit Roten Zwiebeln, Cherrytomaten, Rucola  


